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Lelong Asian Club, ubicado en el barrio de Las Letras, es el ltimo
proyecto de Maria Li Bao junto con su hermano, el chef Felipe Bao. Una
joya arquitectonica situada en un edificio de 1886, decorado por el
prestigioso interiorista Jean Porsche, que ha logrado conservar la esencia
del edificio, con detalles del Madrid del s.XIX como las estilosas columnas

de hierro originales y manteniendo la esencia del grupo China Crown.
Lelong Asian Club es un viaje visual a elegantes restaurantes asiaticos
con algunas reminiscencias de los locales de moda en Nueva York de hace
cien anos. Cuenta con distintos espacios, todos ellos con techos altos y

grandes ventanales que dejan entrar la luz del dia. Cada rincon esta
cuidado al detalle.
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El proyecto culinario de Lelong Asian Club mezcla sabores
procedentes de diversas culturas asiaticas, con énfasis, eso si,
en la cocina china. Detras de este concepto se hallan Maria Li

Bao junto con su hermano, el chef Felipe Bao, cuyo
conocimiento y maestria permiten que los comensales se
sumerjan en un viaje gastronémico con sabores intensos y

picantes, tipicos de la cocina asiatica.

www.grupochinacrown.com | vrathmann@grupochinacrown.com | +34 680 73 19 56

@LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN



3 el

-

e

Lok @U@ s s o s

By | >

“ \"\\ﬂ'\‘ﬂ'

i

4

y

www.grupochinacrown.com | Vrathmann@grup ch

T
-

-
rs

| '. I-,tl
\ \,‘\: O{\. G_, M"]Q‘_J =X }"]&i = &-’g&

A ’}\ DA (

L7

' X5 5 N ! 0
W I‘uqu_ﬁujayﬂ_J\_J\_;ﬂc_Jma,f\_y

QUL TN N

e BRI =y

. “u J\‘M\!J\c_".,/\__/\l‘\"t‘_fx_/_.

w' **,
!U"' "‘M

'“ _“M

R N A A A Y A VRN A s

JQJM!‘I”\I\'\" (AN =

o M A2 N TNy T

Bow

WA Y A YRR B Y

(. RET A LI 1 S \__/\l'\."u! N ey

T DV L0

o

AY AT AV

IS IR SN A"‘L I YA

II "I_k L W

RTINS TR W S

Iy “Uu ~

|_I'!i1 ™
r'iL

”mm

1T

'Th#'m. I._ﬂ

g

Iu&“ "\ il

=a

-

JJUHum.. Wl se g T WP

ﬁl

== cas

s o Yy, ¥ =

acrown com\l b

!
RRFII TR

x.&.»w\;uhauuwuuwwwu\_/.: ‘

IR RN LN BRNF EANY LEAY BV LENF | AN I gNE POy

ELyiumdkvhvuvk‘v‘uvuuuu\_zx_/\_/ i

R TNV ERNS TRy T TS TV T T

e e A e AL vuyuyuyuyuy\: v ',: i

. TR T2 v LAY DR TR TR
\ \Jl\;&\J,&_tfuszububUbububu/
- r"\.'\.' S I AT AT BV AV GF AV 4T
% ,\qt\;lh,\\_,\_!utut\j! \PUASTAVIAY T
“ERETNY TN T TSR Taw- AW TR TR LT
W Ty T EWINT ANV AVORVERSTAVOIY PR
AN LN LA EERRE N LA LA LA LA LA L
B N Y LAY LAY LY EeT ez
i L L AW LWL
N z._lf’ AV
el L
whe Wl al
B8 IN

Ay

Q
-
-
-

SReas

A=

"

il

L~

e

B Rl
P e T .
- A

‘,
el \als ekl

-

CREELEES

P L

Yo e o e o
L

-
e Tt T e Tt ¥t

B n, e - ml_\
O T
r e e v ek
-

b Soalt hm

- el
1 fatle
0 P

R ES 4 W

34 680 73"19 56

k..
b

ab uh 'h ¥
i e e e e e e am ami dme e Sk

N

X

- ¥
. v
Iy # U

dl T

AL R
/)

PN
4N

A
[}
1
7 AN

- -7 T
e

Ay

-, & T
g

4 4
AN
1

——a

A

/]

N

A4

‘\"‘i‘j"hf‘f‘f‘ 4 IYEL )
mﬂ;ﬁ'ﬂ%

J

4

) ey gy,
J' i ]'\|"\ "\l
' aYY ) Y RYY]

) f'!.l'hl'i;i'\\a"'\ | A "i v
ARPAY VLY AT U U U l-'
YA N4 WA A e |

YO LAY Y A ORI ) '

' .
.”. &

M = &
.hl'lr.l,' '|"'

\a1ai g1 o)
"\ui'uf'u!:“:”.”."l'
J' LYY ‘l: "l'l'i
\I"\|"\|"\",'\ j.\ L ¢ .'l ! o
LAYYIYYY L NORONCIE
I " \"”"I arn [ ] .:l 4 an :
\, "\."\ "‘;"‘1""1*"! ' v 0
LAY VY VY YO YO YT A a !
;l\ AN AV YUt I IV

B Y YOAY VARV VY T Y

. =) - -

- — -
abaeaveapaEdp a
p e A

-

S —
qu...--.
Y [ECY [l - -

L
i
]
A

"}

\

%"‘*‘ "y




Copa de Cava de Bienvenida

ENTRANTES A COMPARTIR - STARTERS TO SHARE

Tostada crujiente de maiz con tartar de atin picante y perlas de wasabi
Crunchy corn toast with spicy tuna tartar and wasabi pearls

Gamba rosa crujiente, albahaca morada, compota de chilies y jengibre
Crispy pink prawn, purple basil, chili and ginger compote

Gyozas de vacuno al grill
Jin gau — grilled beef gyozas

PRINCIPALES - MAIN

Carrilleras de ibérico cocinadas lentamente en pasta de curry verde
Iberian pork cheeks slow-cooked in green curry paste with coconut

Fideo de arroz Pad Thai de pollo, con pasta de tamarindo y lima
Chicken pad thai rice noodles with tamarind paste and lime

POSTRE - DESSERT

Mochi de galleta china con caramelo de ciruela
Chinese cookie mochi with plum caramel

BODEGA - WINERY

Vino seleccion de sommelier
Agua, cerveza y refrescos incluidos
Sommelier wine selection
Water, beer and soft drinks included

50€

POR PERSONA - PER PERSON
10% IVA INCLUIDO -10% VAT INCLUDED

www.grupochinacrown.com | vrathmann@grupochinacrown.com | +34 680 73 19 56 @LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN




T
e
\’;Q

bentetaz e

Fonzaaes

Copa de Cava de Bienvenida

ENTRANTES A COMPARTIR - STARTERS TO SHARE

Taquitos de lechuga con Chiar Siau de cerdo ibérico y kimchi de pera
Lettuce wedges with Chiar Siau of Iberian pork and pear kimchi

Rollitos de langostinos con castafa de agua y jengibre
Prawn spring rolls with water chestnuts and ginger

Dim Sum variado Tesoros de Lelong
Lelong’s treasures — assorted Dim Sum selection

PRINCIPALES - MAIN

Cazuela de bacalao con fideo de arroz vermicelli, verduras y salsa de chili
Cod casserole with vermicelli rice noodles, vegetables and chili sauce

Laminas de secreto ibérico caramelizadas estilo tropical en salsa agridulce
Caramelized iberian secreto slices tropical style in sweet and sour sauce

POSTRE - DESSERT

El famoso flan Lelong con nata y nueces caramelizadas
LeLong's famous flan with cream and caramelized walnuts

BODEGA - WINERY

Vino seleccion de sommelier
Agua, cerveza y refrescos incluidos
Sommelier wine selection
Water, beer and soft drinks included

55€

POR PERSONA - PER PERSON
10% IVA INCLUIDO -10% VAT INCLUDED

' W -
Wrathmann@grupochinacrown.com | +34 680 73 19 56 | @LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN
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Copa de Cava de Bienvenida

ENTRANTES A COMPARTIR - STARTERS TO SHARE

Tiradito de hamachi a la brasa japonesa con vinagreta de yuzu, aguacate & chili
Japanese grilled hamachi tiradito with yuzu, avocado & chili vinaigrette

Nigiri de salmén flambeado con mayonesa picante y lima Kéfir
Seared salmon nigiri with spicy mayo and kefir lime

Dragon roll de langostino crujiente y aguacate
Dragon roll with crispy prawn and avocado

PRINCIPALES - MAIN

Langostinos salteados al curry amarillo y hojas de albahaca
Prawns sautéed in yellow curry with basil leaves

Ternera especiada con lemon grass, guindillas y cilantro
Spiced beef with lemongrass, chilies and coriander

POSTRE - DESSERT

Mochi de galleta china con caramelo de ciruela
Chinese cookie mochi with plum caramel

BODEGA - WINERY

Vino seleccion de sommelier
Agua, cerveza y refrescos incluidos
Sommelier wine selection
Water, beer and soft drinks included

60€

POR PERSONA - PER PERSON
10% IVA INCLUIDO -10% VAT INCLUDED

l Iﬁpochmacrown.com | vrathmann@grupochinacrown.com | +34 680 73 19756

@LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN



Copa de Cava de Bienvenida

ENTRANTES A COMPARTIR - STARTERS TO SHARE

Tiradito de hamachi a la brasa japonesa con vinagreta de yuzu, aguacate & chili
Japanese grilled hamachi tiradito with yuzu, avocado & chili vinaigrette

Tartar de salmoén con arroz y trufa negra crujiente
Salmon tartare with rice & crunchy black truffle

Rollitos de pato con salsa de judia negra
Duck rolls with fermented black bean sauce

PRINCIPALES - MAIN

Solomillo de vaca vieja negra y aroma de albahaca asiatica
Aged beef tenderloin with black pepper and asian basil aroma

Lubina al vapor con jengibre, soja y cebolleta china con pimienta, ajo y chilies
Steamed sea bass with ginger, soy, chinese scallions, pepper, garlic and chilies

POSTRE - DESSERT

Couland de chocolate amargo con corazon de Miso y helado de whisky japonés
Dark chocolate coulant with a miso center and Japanese whisky ice cream

BODEGA - WINERY

Vino seleccion de sommelier
Agua, cerveza y refrescos incluidos
Sommelier wine selection
Water, beer and soft drinks included

70€

POR PERSONA - PER PERSON
10% IVA INCLUIDO -10% VAT INCLUDED
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Copa de Cava de Bienvenida

ENTRANTES A COMPARTIR - STARTERS TO SHARE

Sopa wonton de langostinos y setas con pimienta de Sichuan
Wonton soup with prawns, mushrooms and Sichuan pepper

Tataki de atiin con ponzu trufado, crispy quinoa & Masago Arare
Tuna tataki with truffled ponzu, crispy quinoa and Masago Arare

Nigiri de vieira con mantequilla de ajo y citronella
Scallop nigiri with garlic and lemongrass butter

Nigiri de salmén flambeado con mayonesa picante y lima Kéfir
Seared salmon nigiri with spicy mayo and kefir lime

L, P
|
il

o~
ol

§ i
i'
-l |
i ¥

Xiao Long Bao crujiente de ibérico con trufa
Pork & truffle Xiao Long Bao

PRINCIPALES - MAIN

Bogavante gallego salteado con jengibre, salsa de soja y flor de calabaza con su crema
Galician Lobster Sautéed with Ginger, Soy Sauce and Squash Blossoms,
Served with Squash Blossom Cream

Pato Imperial Beijing
Beijing imperial duck

POSTRE - DESSERT

Couland de chocolate amargo con corazén de Miso y helado de whisky japonés
Dark chocolate coulant with a miso center and Japanese whisky ice cream

BODEGA - WINERY

Vino seleccion de sommelier
Agua, cerveza y refrescos incluidos
Sommelier wine selection
Water, beer and soft drinks included

95€

POR PERSONA - PER PERSON
10% IVA INCLUIDO -10% VAT INCLUDED

— X
www.grupochinacie ) _ @LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN
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Copa de Cava de Bienvenida

Crema de sésamo blanco, tofu y salsa casera X.0 con bacalao salado y
pan chino crujiente
White sesame and tofu cream with homemade X.O. sauce,
salted cod and crispy Chinese bread

Dragoén roll de langostino crujiente y aguacate
Dragon roll with crispy prawn and avocado

Taquitos de lechuga con Chiar Siau de cerdo ibérico y kimchi de pera
Lettuce wedges with Iberian pork Chiar Siau and pear kimchi

Tosta crujiente de maiz con tartar de atiin
Crispy corn toast with tuna tartar

Rollitos de pato Pekin con salsa de judia negra fermentada
hecha en casa, pepino encurtido y crujiente de puerro
Duck rolls with fermented black bean sauce, pickled cucumber and leek

Xiao Long Bao relleno de carrillera de vacuno
Beef cheek Xiao Long Bao

Gamba rosa en royito crujiente con albahaca tailandesa morada y
mermelada de chillies Lelong
Crispy pink prawn, purple basil, chili and ginger compote

Gyozas de vacuno al grill
Jin gau — grilled beef gyozas

POSTRE - DESSERT

Mini mochi de tarta de manzana caramelizada
Caramelized reinette apple tart

Tartaleta de chocolate amargo
Dark chocolate coulant

BODEGA - WINERY

Vino seleccion de sommelier | Agua, cerveza y refrescos incluidos
Sommelier wine selection | Water, beer and soft drinks included

50€

POR PERSONA - PER PERSON
10% IVA INCLUIDO -10% VAT INCLUDED

@LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN




Copa de Cava de Bienvenida

Mel6n encurtido
Pickled melon

Tiradito de hamachi a la brasa japonesa con vinagreta de yuzu, aguacate y chili
Grilled Japanese hamachi tiradito with yuzu vinaigrette, avocado & chili

Ensalada templada de pato, polvo de foie, candnigos y vinagreta china d e ciruelas
Warm duck salad with duck ham, foie powder, lamb’s lettuce & Chinese plum vinaigrette

Dragoén roll de langostino crujiente y aguacate
Dragon roll with crispy prawn and avocado

Nigiri de salmén flambeado con mayonesa picante y lima Kéfir
Seared salmon nigiri with spicy mayo and kefir lime

Croquetas de Pato
Duck Croquettes

Sheng Jian Bao al grill de cerdo ibérico y trufa negra
Pan-fried Sheng Jian Bao with iberian pork and black trufflle

El famoso pollo al limén de Lelong, receta original
The famous lemon chicken from Lelong original recipe

Gyozas de vacuno al grill
Grilled beef gyozas

Arroz frito tailandés Lelong Club con frutas y verduras
Lelong Club Thai fried rice with fruits and vegetables

POSTRE - DESSERT

Mini mochi de violeta con sésamo pekinés
Mini Violet Mochi with Peking Sesame

Tartaleta de chocolate amargo
Dark chocolate coulant

BODEGA - WINERY

Vino seleccion de sommelier | Agua, cerveza y refrescos incluidos
Sommelier wine selection | Water, beer and soft drinks included

60€

POR PERSONA - PER PERSON
10% IVA INCLUIDO -10% VAT INCLUDED

www.grupochinacrown.com | vrath ) bo? & @LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN




Copa de Cava de Bienvenida

Crema de sésamo blanco, tofu y salsa casera
X.0 con bacalao salado y pan chino crujiente

White Sesame Cream and Tofu with Homemade
XO Sauce, Salted Cod and Crispy Chinese Bread

Tiradito de hamachi a la brasa japonesa con
vinagreta de yuzu, aguacate y chili

Grilled Japanese hamachi tiradito with yuzu
vinaigrette, avocado & chili

Ensalada templada de pato, polvo de foie,
canodnigos y vinagreta china de ciruelas

Warm duck salad with duck ham, foie powder,
lamb’s lettuce & Chinese plum vinaigrette

Dragoén roll de langostino crujiente y aguacate
Dragon roll with crispy prawn and avocado

Nigiri de salmén flambeado con mayonesa
picante y lima Kéfir

Seared salmon nigiri with spicy mayo and kefir
lime

Tosta crujiente de maiz con tartar de atin
Crispy corn toast with tuna tartar

www.grupochinacrown.com | vrathmann@grupochinacrown.com | +34 680 73 19 56

Mini Bao al grill de cerdo ibérico y trufa negra
Pork & truffle Xiao Long Bao

KHANON PANG de gamba tailandesa con citronela,
lima kéfir, jengibre y leche de coco

Khanom Pang with Thai Prawns, Lemongrass, Kaffir
Lime, Ginger and Coconut Milk

El famoso pollo al imén de Lelong, receta original
The famous lemon chicken from Lelong original recipe

Carrilleras de cerdo 1bérico cocinadas lentamente mas
de 36 horas en pasta de curry verde con coco seco
Iberian pork ch eeks slow cooked in green curry paste
with coconut

Langostinos salteados al curry amarillo y hojas
de albahaca
Prawns sautéed in yellow curry with basil leaves

Crepe de Pato Imperial Beijing
Beijing Imperial Duck Crepe

POSTRE - DESSERT

Mini mochi de violeta con sésamo pekinés
Mini Violet Mochi with Peking Sesame

Tartaleta de chocolate amargo
Dark chocolate coulant

BODEGA - WINERY

Vino seleccion de sommelier.

Agua, cerveza y refrescos incluidos
Sommelier wine selection.

Water, beer and soft drinks included

75€

POR PERSONA - PER PERSON
10% IVA INCLUIDO -10% VAT INCLUDED

@LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN
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Sushi bar
Cortador de pato
Duck cutte
Barra de cocteleriar
Cocktail bar

BARRA LIBRE - OPEN BAR

BARRA LIBRE 1 HORA 25€ IVA INCLUIDO POR PERSONA
OPEN BAR FOR 1 HOUR, €25 INCLUDING VAT PER PERSON

BARRA LIBRE 2 HORAS 45€ IVA INCLUIDO POR PERSONA
OPEN BAR FOR 2 HOURS, €45 INCLUDING VAT PER PERSON

BARRA LIBRE 3 HORAS 63€ IVA INCLUIDO POR PERSONA
OPEN BAR FOR 3 HOURS, €63 INCLUDING VAT PER PERSON

BARRA LIBRE PREMIUM - OPEN BAR PREMIUM

BARRA LIBRE PREMIUM 1 HORA 35 € IVA INCLUIDO POR PERSONA
OPEN BAR PREMIUM FOR 1 HOUR, €35 INCLUDING VAT PER PERSON

BARRA LIBRE PREMIUM 2 HORAS 62 € IVA INCLUIDO POR PERSONA
BARRA LIBRE PREMIUM 2 HORAS 62 € IVA INCLUIDO POR PERSONA

BARRA LIBRE PREMIUM 3 HORAS 85 € IVA INCLUIDO POR PERSONA
OPEN BAR PREMIUM FOR 3 HOURS, €85 INCLUDING VAT PER PERSON

@LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN
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DdJ
Servicio de floristeria
Flower service
Karaoke
Fotografia y video
Photo and videO

Fotomaton
Photo booth

POR FAVOR TENGA EN CUENTA QUE PARA LA RESERVA DE LA
FECHA SERA NECESARIO EL PAGO DEL 50% DE LOS SERVICIOS
CONTRATADOS. EL IMPORTE RESTANTE, 10 DIAS ANTES CON LA
CONFIRMACION DE COMENSALES.

PLEASE NOTE THAT TO RESERVE THE DATE, IT WILL BE NECESSARY TO
PAY 50% OF THE CONTRACTED SERVICES. THE REMAINING
AMOUNT SHOULD BE PAID 10 DAYS BEFORE, ALONG WITH THE
CONFIRMATION OF GUESTS.

@LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN



Una experiencia dinamica y divertida para adentraros en el
apasionante sector de la cocteleria. En nuestros talleres,
elaboramos cocteles, realizamos experimentos, pruebas de
sabor e interactuamos con todos los participantes alrededor de
nuestra barra para conseguir los objetivos propuestos.

TIPO DE TALLERES

Puedes elegir la tematica y disefio del taller en funcién de los
gustos del grupo, imagen corporativa y motivo del evento.

Cocteleria Clasica:
Aprenderan a preparar y disfrutar de 2 cécteles

emblematicos que han dejado una huella en la historia de la mixologia.

Nuestros cocteleros te guiaran en el proceso.

@LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN
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ESPACIOS & FORMACION

ENTRADA BARRA ONIX ENTRADA SALON SALON MURANO
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