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CARRERA DE SAN JERONIMO, 9, 28014 MADRID
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ESPACIO & INFORMACION
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SALON JADE
42 M2

www.grupochinacrown.com | vrathmann@grupochinacrown.com | +34 680 73 19 56

SALON RUBI
70 M2
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SALON MURANO - 34,98 M?

@LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN

www.grupochinacrown.com | vrathmann@grupochinacrown.com | +34 680 73 19 56




GASTRONOMIA

El proyecto culinario de Lelong Asian Club mezcla sabores
procedentes de diversas culturas asiaticas, con énfasis, eso
si, en la cocina china.

Detras de este concepto se hallan Maria Li Bao junto con su her-
mano, el chef Felipe Bao, cuyo conocimiento y maestria permiten
que los comensales se sumerjan en un viaje

gastrondmico con sabores intensos y picantes, tipicos de la
cocina asiatica.

www.grupochinacrown.com | viathmann@grupochinacrown.com | +34 680 73 19 56 @LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN
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EXPERIENCIAS
LELONG ASIAN CLUB

‘: Una experiencia dinamica y divertida para adentraros en el

[ apasionante sector de la cocteleria. En nuestros talleres,
- — elaboramos cdcteles, realizamos experimentos, pruebas de
sabor e interactuamos con todos los participantes alrededor de
nuestra barra para conseguir los objetivos propuestos.

\ Tipos de Talleres:
- Puedes elegir la temdtica y disefio del taller en funcion de los
gustos del grupo, imagen corporativa y motivo del evento.

Cocteleria Clasica: aprenderan a preparar y disfrutar de 2 cécte-
les emblematicos que han dejado una huella en la historia de la
mixologia. Nuestros cocteleros te guiaran en el proceso.
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MENU DE GRUPO |

ENTRANTES A COMPARTIR - STARTERS TO SHARE

Dim Sum variado Tesoros de Lelong
Assorted dim sum Lelong's treasures

Sushi Moriawase variado
Assorted sushi Moriawase

Tostada crujiente de maiz con tartar de atin picante y perlas de wasabi
Crunchy corn toast with spicy tuna tartar and wasabi pearls

PRINCIPALES (A elegir previamente) - MAIN (To be chosen beforehand)

Carrilleras de ibérico cocinadas lentamente
en pasta de curry verde con coco

Iberian pork cheeks slow cooked
in green curry paste with coconut

Cintas de arroz salteadas con gambas y verduras
Rice ribbons sautéed with shrimps and vegetables

POSTRE - DESSERT

Mochi de cheesecake con crujiente de galleta
Cheesecake mochi with crumble cookie

BODEGA - WINERY

Vino seleccién de sommelier
Agua, cerveza y refrescos incluidos

Sommelier wine selection
Water, beer and soft drinks included



MENU DE GRUPO I

ENTRANTES A COMPARTIR - STARTERS TO SHARE

Sushi Moriawase variado
Assorted sushi Moriawase

Dim Sum variado Tesoros de Lelong
Assorted dim sum Lelong's treasures

Taquitos de lechuga con Chiar Siau de cerdo ibérico y kimchi de pera
Lettuce wedges with Chiar Siau of Iberian pork and pear kimchi

PRINCIPALES (A elegir previamente) - MAIN (To be chosen beforehand)
Langostinos salteados al curry amarillo y hojas de albahaca
Prawns sautéed with yellow curry and basil leaves

Picana de vaca salteada con salsa de cha
Beef picana sautéed with cha sauce

POSTRE - DESSERT

El famoso flan Lelong con nata y nueces caramelizadas
LeLlong's famous flan with cream and caramelized walnuts

BODEGA - WINERY
Vino seleccion de sommelier
Agua, cerveza y refrescos incluidos
Sommelier wine selection
Water, beer and soft drinks included

www.grupochinacrown.com-| vrathmann@grupochinacrown.com | +34 680 73 19 56
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MENU DE GRUPO IlI

ENTRANTES A COMPARTIR - STARTERS TO SHARE
Tiradito de hamachi a la brasa japonesa con
vinagreta de yuzu, aguacate & chili

Japanese grilled hamachi tiradito with
yuzu, avocado & chili vinaigrette

Rollitos de pato con salsa de judia negra
Duck rolls with black bean sauce

Tostada crujiente de maiz con tartar de atin picante y perlas de wasabi
Crunchy corn toast with spicy tuna tartar and wasabi pearls

PRINCIPALES (A elegir previamente) - MAIN (To be chosen beforehand)

Solomillo de vaca vieja negra y aroma de albahaca asiatica
Old black beef sirloin steak and Asian basil flavor

Lubina al vapor con jengibre, sojay
cebolleta china con pimienta, ajo y chilies
Steamed sea bass with ginger, soybeans and
Chinese chives with pepper, garlic and chili peppers

POSTRE - DESSERT

Coulant de chocolate amargo con corazén
de Miso y helado de whisky japonés
Bitter chocolate coulant with Miso heart

and Japanese whisky ice cream

BODEGA - WINERY

Vino seleccién de sommelier
Agua, cerveza y refrescos incluidos

Sommelier wine selection
Water, beer and soft drinks included



MENU DEGUSTACION IV

ENTRANTES A COMPARTIR - STARTERS TO SHARE
Sopa al estilo cantonés con huevo de codorniz
Cantonese-style soup with quail egg

Dim Sum variado Tesoros de Lelong
Assorted dim sum Lelong's treasures

Tostada crujiente de maiz con tartar de atin picante y perlas de wasabi
Crunchy corn toast with spicy tuna tartar and wasabi pearls

Ensalada templada de pato, con jamon de pato,
polvo de foie, candnigos y vinagreta china
Warm duck salad with duck ham, foie powder,
lamb's lettuce & Chinese vinaigrette

Gamba rosa crujiente, albahaca morada, compota de chilies y jengibre
Crispy pink shrimp, purple basil, chili compote and ginger

PRINCIPALES (A compartir) / MAIN COURSE (To share)
Bogavante gallego salteado con jengibre, salsa de soja
y flor de calabaza con su crema
Galician lobster sautéed with ginger, soy sauce
and squash blossom with cream

Pato Imperial Beijing
Imperial Duck Beijing

POSTRE - DESSERT
Coulant de chocolate amargo con corazén
de Miso y helado de vainilla
Bitter chocolate coulant with Miso heart
and vanilla ice cream

BODEGA - WINERY
Vino selecciéon de sommelier
Agua, cerveza y refrescos incluidos
Sommelier wine selection
Water, beer and soft drinks included

www.grupochinacrown.com | vrathmann@grupochinacrown.com | +34 680 73 19 56




MENU DE COCTEL |

Caldito de pato
Duck broth
Dragon roll de langostino crujiente y aguacate
Dragon roll with crispy prawn and avocado
Taquitos de lechuga con Chiar Siau de cerdo ibérico y kimchi de pera
Lettuce wedges with Iberian pork Chiar Siau and pear kimchi
Tosta crujiente de maiz con tartar de atin
Crispy corn toast with tuna tartar
Rollitos de pato Pekin con salsa de judia negra fermentada
hecha en casa, pepino encurtido y crujiente de puerro
Peking duck rolls with homemade fermented
black bean sauce, pickled cucumber and crispy leek

Xiao Long Bao relleno de carrillera de vacuno

Xiao Long Bao stuffed with beef cheeks

Gamba rosa en rollito crujiente con albahaca tailandesa
morada y mermelada de chillies Lelong
Pink shrimp in crispy rollito with purple
Thai basil and chilli jam Lelong
Gyozas de vacuno al grill
Grilled beef gyozas

POSTRE - DESSERT
Mini mochi de cheesecake
Mini cheesecake mochi
Mini brownie
Mini brownie

BODEGA - WINERY
Vino seleccién de sommelier. Agua, cerveza y refrescos incluidos
Sommelier wine selection. Water, beer and soft drinks included

www.grupochinacrown.com | viathmann@grupochinacrown.com | +34 680 73 19 56
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MENU DE COCTEL Il

Caldito al estilo cantonés
Cantonese-style broth

Ensalada templada de pato, polvo de foie,
canodnigos y vinagreta china de ciruelas
Warm duck salad, foie powder, lamb's
lettuce and Chinese plum vinaigrette
Dragon roll de langostino crujiente y aguacate
Crispy shrimp and avocado dragon roll
Nigiri de salmén flambeado con mayonesa picante y lima Kéfir
Flambéed salmon nigiri with spicy mayonnaise and lime kefir
Croquetas de Pato
Duck croquettes
Sheng Jian Bao al grill de cerdo ibérico y trufa negra
Sheng Jian Bao grilled Iberian pork and black truffle

El famoso pollo al limén de Lelong, receta original
Lelong's famous lemon chicken, original recipe

Gyozas de vacuno al grill
Grilled beef gyozas
Arroz frito tailandés Lelong Club con frutas y verduras
Lelong Club Thai fried rice with fruits and vegetables

POSTRE - DESSERT
Mini mochi de mango y maracuya
Mini mango and passion fruit mochi
Mini brownie
Mini brownie

BODEGA - WINERY
Vino seleccién de sommelier. Agua, cerveza vy refrescos incluidos
Sommelier wine selection. Water, beer and soft drinks included



MENU DE COCTEL 11l

Caldito al estilo Cantonés
Cantonese-style broth

Ensalada templada de pato, con jamon de pato,
polvo de foie, candénigos y vinagreta china
Warm duck salad with duck ham, foie powder

Nigiri de arroz frito y tartar de atin picante
Crispy rice nigiri with spicy tuna tartare

Mini Bao al grill de cerdo ibérico y trufa negra
Grilled mini bao of Iberian pork and black truffle

El famoso pollo al limén de Lelong, receta original
Lelong's famous lemon chicken, original recipe

Langostinos salteados al curry amarillo y hojas de albahaca
Sautéed prawns with yellow curry and basil leaves

Tiradito de hamachi a la brasa japonesa con
vinagreta de yuzu, aguacate & chili
Japanese grilled hamachi tiradito with yuzu,
avocado & chili vinaigrette

Dragon roll de langostino crujiente y aguacate
Dragon roll with crispy prawn and avocado

Tosta crujiente de maiz con tartar de atin
Crispy corn toast with tuna tartar

Gamba rosa en rollito crujiente con albahaca tailandesa
morada y mermelada de chillies Lelong
Pink shrimp in crispy rollito with purple Thai basil

Carrilleras de cerdo ibérico cocinadas lentamente mas de 36 horas
en pasta de curry verde con coco seco
Iberian pork cheeks slow cooked in green curry paste with coconut

Crepe de Pato Imperial Beijing
Imperial Beijing Duck Crepe

POSTRE - DESSERT

Mini mochi de mango y maracuya
Mini mango and passion fruit mochi

Mini brownie
Mini brownie

BODEGA - WINERY

Vino seleccién de sommelier.
Agua, cerveza y refrescos incluidos

Sommelier wine selection. Water, beer and soft drinks included

www.grupochinacrown.com | vrathmann@grupochinacrown.com | +34 680 73 19 56

@LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN



ESTACIONES - STATIONS
Sushi bar

Cortador de pato
Duck cutter

Barra de cocteleria
Cocktail bar

BARRA LIBRE - OPEN BAR
BARRA LIBRE T HORA
OPEN BAR FOR 1T HOUR

BARRA LIBRE 2 HORAS
OPEN BAR FOR 2 HOURS

BARRA LIBRE 3 HORAS
OPEN BAR FOR 3 HOURS

BARRA LIBRE PREMIUM - OPEN BAR PREMIUM

BARRA LIBRE PREMIUM T HORA
OPEN BAR PREMIUM FOR T HOUR

BARRA LIBRE PREMIUM 2 HORAS
OPEN BAR PREMIUM FOR 2 HOURS

BARRA LIBRE PREMIUM 3 HORAS
OPEN BAR PREMIUM FOR 3 HOURS

@LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN www.grupochinacrown.com | vrathmann@grupochinacrown.com | +34680 73 19 56




OTROS SERVICIOS - OTHER SERVICES

DJ

Servicio de floristeria
Flower service

Karaoke
Fotografia y video

Photo and video

Fotomaton
Photo booth

@LELONGCLUB @GRUPOCHINACROWN www.grupochinacrown.com | vrathmann@grupochinacrown.com | +34 680 73 19 56
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CONTACTO
VERONICA RATHMANN
680 73 19 56

vrathmann@grupochinacrown.com
CARRERA DE SAN JERONIMO, 9, 28014 MADRID
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