LELONG YUM CHA

YUM CHA MENU | BIIRE%

DIM SUM DEL CARRITO

801. XIAO LONG BAO 813. SIU MAI
DE IBERICO EN SU JUGO DE CERDO IBERICO
BR/NES 6,9€ B¥PYIGEsE 6,9€
802. XIAO LONG BAO DE CALAMAR 814. PASTEL DE NABO CANTONES
Y MARISCO TRADICIONAL
2E8B8H/)\ER 7,9€ = ME 6,9€
804. HA GAU DE LANGOSTINOS 815. “JIN GAU” GYOZAS DE VACUNO
Y JENGIBRE AL GRILL
7K EBEFR 7,9€ HRIFRR 6,9€
805. WONTON DE IBERICO 816. “LO MAI GAI” POLLO Y ARROZ
ESTILO SICHUAN ENVUELTO EN HOJA DE LOTO
BERRLHIDTF 7,9€ 4430 6,9€
806. BAO RELLENO DE CALDO 817. “HAM SOI GOK” EMPANADILLA
ESTILO SHANGHAI DE HONG KONG
858 6,9€ Rk 6,9€
807. PATAS DE POLLO 831. “DAU SA BAU” BAO RELLENO
CON SALSA DE ABALONE DE ALUBIA ROJA DUICE
@54 R 6,9€ 208 6,9€
808. ROLLITO CRUJIENTE DE VERDURAS 832. “NAI WONG BAU” BAO RELLENO
CON UN TOQUE TROPICAL DE CREMA DE LECHE puLCE
E=HEE 6,9€ MER 6,9€
809. “CHA SIU BAU” 833. “DAN TAT” TARTALETAS DE HUEVO
BAO RELLENO DE CHARSIU ESTILO HONG KONG puLCE
XIxE 6,9€ B EN 6,9€
810. “GAM CHIN DOU” 834. BOLAS CRUJIENTES
TRIPA DE TERNERA CANTONESA DE SESAMO NEGRO puicE
HREEE®I 7,9€ BEHRMZ K 7,5€
811. WONTON CRUJIENTE 835. CRUJIENTE DE LECHE
DE BONIATO DULCE
EFIEIRSE 6,9€ fife K2 &4 7,5€
812. SIU MAI DE TXANGURRO
Y LANGOSTINOS
IR 7,9€
PRINCIPALES
20. ARROZ DORADO (amarillo, negro y rojo) FRITO CON SOLOMILLO DE VACA VIEJA 19€
BHEMFWR
22. FIDEOS DE ARROZ FRITO CON GAMBAS Y VERDURAS FRESCAS 21€
LIS J% S )
24. CANELON DE ARROZ CON LANGOSTINOS 16€
LA )
25. “HO FEN” CINTAS DE ARROZ SALTEADAS CON SOLOMILLO Y VERDURAS 21€
S ARIaTEn
28. FIDEOS ARTESANALES EN CALDO DE ESTOFADO DE TERNERA 21€
I lA-FE7HE
29. “LO MEIN” RAMEN ARTESANAL PICANTE CON VIRUTAS DE TERNERA 21€
RERIEE
30. PAK CHOI DE TEMPORADA SALTEADAS CON SALSA CANTONESA 16€
e Ly
40. LAMINAS DE SECRETO IBERICO CARAMELIZADAS ESTILO TROPICAL 21€
AEREMEZR
48. EL CLASICO SICHUAN CHICKEN AL WOK CON GUINDILLAS Y CACAHUETE 22€
WMREEHR TG
51. CAZUELA DE BACALAO CON FIDEOS DE CRISTAL CON SALSA 26€
JIIFREEE L%
58. “BUDHA JUMP” SOPA CREMOSA TRADICIONAL DE ABALONES Y BOLETUS 29€

[REFHPE ()

SELECCION DETE
3,5€ POR PERSONA / {if



DIM SUM & ENTRANTES

DIM SUM & STARTERS | AU RBI3E

01. Blossom crujiente de langostino 14
MR8 | Fried shrimp Wonton

02. Dim Sum Variado Tesoros de Lelong 14
KR EZEEE PR | Assorted Dim Sum

03. Xiao Long Bao relleno de carrillera de vacuno 12
HRPIINES | Beef cheek Xiao Long Bao

04. Ensalada templada de pato crujiente con brotes tiernos y granada 12
BB aL | Warm crispy duck salad with tender sprouts and pomegranate

05. Rollitos de pato Pekin con sus crudites y salsa de judia negra fermentada 19
BRRGERIRAS% | Pekin duck rolls with fermented black bean sauce

06. Sticks crujientes de berenjena con rousong y curry rojo picante 12
BEEEAET | Crispy aubergine sticks with rousong and spicy red curry

07. Dim Sum relleno de boletus, pato y foie 2 und 14
HSATASPIEZE!R | Tapioca Dim Sum filled with mushrooms, duck with foie

08. Dim Sum transparente relleno de verduras frescas 14
WIHEHE | Transparent Dim Sum with with fresh vegetables

09. Sheng Jian Bao al grill de cerdo ibérico y trufa negra 14
FEEFEERE | Grilled Sheng Jian Bao with Iberian pork & black truffle

10. Sopa de marisco Tom Yum Goong Esencias de Tailandia 16
ZRZMPWA | Tom Yum Goong seafood soup Essences of Thailand

11. Wonton de carne ibérica con aceite de Sichuan 18
LERLLEPTF | Iberian pork Wonton with spicy oil

12. Wonton de langostino con escabeche de pimenta de Sichuan 21
KR IFLLEPFE | Shrimp Wonton with Sichuan pepper marinade

13. Ha Kao de langostino con jugo de su coral y huevas de tobiko 18
ERHMEE | Prawns Ha Kao noir with coral juice and tobiko

15. Siu Mai de txanguro y langostinos 16
EEIIFEESE | Crab and shrimp Siu Mai

16. “Jin Gau” Gyozas de vacuno al grill 21

ERIFAIR

Grilled beef gyozas
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SUSHI LELONG

SUSHI LELONG | BiiE=]

501. Nigiri de salmén flambeado con lima 2 und 9
K= &#%a | Salmon nigiri flambéed with lime 2 pieces

502. Nigiri de lubina con salsa bilbaina 2 und 9
A SRR E/REEE | Sea bass nigiri with bilbaina sauce 2 pieces

503. Nigiri de atidn rojo con gilda 2 und 11
#2755 | Red tuna nigiri with gilda 2 pieces

504. Nigiri de toro aburi con yuzukosho 2 und 13
KIREEESRaEEMTEM | Toro aburi nigiri with yuzukosho 2 pieces

505. Nigiri de vieira flambeada con mantequilla negra 2und 13
BEMBENET | Flambéed scallop nigiri with black butter 2 pieces

506. Nigiri de pez mantequilla 2und 9
ynimEES) | Butterfish nigiri 2 pieces

507. Gunkan de atin picante 2und 12
FEHSOEZEM | Spicy tuna gunkan 2 pieces

508. Dancing roll de anguila 8 und 22
Fpetgas | Eel sushi roll 8 pieces

509. Dragon roll de langostino crujiente y aguacate 8 und 19
EHEIFMERS | Spicy shrimp sushi roll with avocado 8 pieces

510. Salmén y aguacate spicy roll 8 und 19
BEH=EFMES | Spicy salmon sushi roll with avocado 8 pieces

511. Negitoro maki - toro picante 8 und 24
Bketet% | Spicy fatty tuna belly “toro” 8 pieces

512. Usuzukuri de lubina con leche de tigre, maracuya y pico de gallo 24
BB HAERIS | Sea bass usuzukuri with passion fruit leche de tigre

513. Tempura de langostinos tigre con crema de kimchi y lechuga hoja de roble 26
FEAFKIASEGEZENMA | Shrimp tempura with kimchi cream & lettuce

514. Tartar de atlin yu sen maguro crujiente 28
sEgEREaEEEs | Crispy yu sen maguro tuna tartare

515. Nigiri variado Lelong Salmén, Atin, Pez Mantequilla | 6 und 25
B FEEIHE | Lelong classic assorted nigiri Salmon, tuna and butterfish | 6 pieces
516. Sashimi moriawase Lelong Salmén, Atiin, Vieira, Pez Mantequilla | 12 Cortes 32
BHRISHE | Sashimi moriawase Salmon, tuna, scallop and butterfish | 12 pieces

517. Uramaki spicy tuna 24
FEHeteERE | Uramaki roll of spicy tuna

518. Uramaki de langostino crujiente y aguacate 22
BEfpAIFMERRS | Uramaki roll with crispy prawn and avocado

519. Tataki toro aburi y kizami wasabi 28

EkERES168 | Seared toro tataki with finely chopped wasabi

LELONG

A S |1 AN C L U B



CARNE & AVE

MEAT & POULTRY | AERFRE

40. El clasico Sichuan Chicken al wok con guindillas y cacahuete 22
HEREsEFXS | Sichuan Chicken stir-fried with chili peppers and peanuts
41. Laminas de secreto ibérico caramelizadas estilo tropical 21
MisREGER | Slices of Iberian pork caramelized in tropical style
42. Picana de vaca salteada con salsa de cha ligeramente picante 22
FEIEWAFRA R | Stir-fried beef with Beijing sauce
43. “CHAR SIU” Secreto ibérico marinado estilo cantonés 24
HEEHEAMFEIE | Marinated Iberian Char Siu pork
44. Laminas de ternera con verduras encurtidas y semillas de Sichuan picante 26
L7BEFA | Aged beef tenderloin with black pepper and basil aroma
45. Solomillo de vaca vieja a la pimienta negra y aroma de albahaca 29
kBRI | Aged beef tenderloin with black pepper and basil aroma
46. Costilla de vaca madurada Shangri-La, confitada y ahumada en Josper 36
ERBRFEFZEAMALHE | Confit and smoked Shangri-La matured beef rib
47. Pato crujiente estilo Thai ligeramente picante 28
ZIMIUERS | Thai-style crispy duck
48. Pato Imperial Beijing Homenaje China Crown. Media Pieza 59
JE5ERS (R) | Imperial Beijing duck Half piece
49. Pato Imperial Beijing entero Homenaje China Crown. 89
Jb5ERs | Imperial Beijing duck

MARISCO & PESCADO

SEAFOOD & FISH | iB&f&28

50. Langostinos salteados al curry amarillo y hojas de albahaca 24
EIEMELREK | Sautéed prawns with yellow curry & basil leaves
Extra de arroz / Extra rice / BIN&EXKIR 6€
51. Cazuela de bacalao con fideos de cristal con salsa picante 26
| ERREEE#224 | Sichuan-style spicy cod and noodle casserole
52. Langostino spicy cremoso ligeramente picante 24
ERAFEAF | Crispy spicy & creamy prawn
53. Corvina al vapor con alubia y circuma 29
i5%&EA | Corvina steamed with beans and turmeric
54. Spicy crab Singapur al wok con circuma y cebolletas caramelizadas 34
EMEERIIEEE | Wok-fried spicy crab with turmeric & caramelized scallions
55. Rodaballo salvaje a la brasa con 5 especias Lelong 2 personas 49
FieFEz =z | Grilled wild turbot with 5 spices for 2 people
56. Bogavante salteado con jengibre y salsa de soja 49
E#EEFTRAT | Boston lobster sautéed with ginger and onion
57. Langosta salteada con jengibre y cebolleta 120
EH=ERIERAF | Lobster sautéed with ginger and onion
58. “BUDHA JUMP” Sopa cremosa tradicional de abalones y boletus 29

[REafEBkS (1) | Traditional stew of abalones and boletus mushrooms
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ARROCES & NOODLES

RICE & NOODLES | BIf+&

20. Arroz dorado (amarillo, negro y rojo) frito con solomillo de vaca vieja 19
BEEAGFEMR | Fried yellow, black, and red rice with cow sirloin

21. Arroz frito Tailandés LeLong Club 21
ZURHIE | LeLong Club Thai fried rice

22. Fideos de arroz fritos con gambas y verduras frescas 21
BEHETRIOAKE | Stir-fried rice noodles with shrimp and fresh vegetables

23. Sopa de wonton de langostinos estilo Hong Kong 21
BEFRIRIES | Hong Kong-style shrimp wonton soup

24. Canelones de arroz cantonés con crujiente de langostino 16
E£4FE7#5 | Rice canelloni with crispy shrimp

25. “HO FEN” Cintas de arroz salteadas con solomillo y verduras 21

HH0kbiArsy | Stir-fried rice noodles with beef tenderloin and vegetables

26. Udon con laminas crujientes de pato al wok y esencia de pimienta negra 24

EiRAERSP 3L | Udon noodles with wok-fried duck slices and black pepper

27. Arroz caldoso con salsa de abalones y setas negras 29
AIEEHSIR | Chinese risotto with abalone sauce
28. Fideos artesanales en caldo de estofado de ternera 21
TiR4RszmE | Artisanal noodles in beef stew broth
29. “LO MEIN” Ramen artesanal picante con virutas de ternera 21
FRERREE | "Spicy Lao Mian" with Iberian beef shavings and bean sprouts

VERDURA

VEGETABLE | Bi#5&=3

30. Pak Choi salteadas con salsa cantonesa 16
I kbrd# | Sauteed mushrooms and Pak Choi
31. Tofu artesanal de soja con verduras receta casera 18
KZIREE | Homemade tofu with soy sauce and vegetables
32. Mapo tofu estilo Sichuan 18

JIEMESRE | Sichuan-style Mapo tofu
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POSTRES

DESSERTS | BIpEH &R

300. Trufas de té matcha con nueces cantonesas 12
HRERIoTEHEERZEL | Matcha tea truffles with Cantonese walnuts

301. Tarta fina de manzana con helado de vainilla de Madagascar y sansho 14
NEERIRIMEEKEM | Thin apple tart with Madagascar vanilla ice cream

302. Fudge de chocolate con nueces caramelizadas 12
1553t bkEE: | Chocolate cake with caramelized walnuts

303. Helado de jengibre sobre crujiente de wonton 9
ElfsRzEZ=0kiEM | Ginger ice cream on crispy wontons

304. Helado de coco sobre virutas de coco 9
#EF ket | Coconut ice cream over coconut chips

305. Cheesecake de maracuya y gelatina de yuzu 14
BIEERZTERE | Passion fruit cheesecake with Yuzu jelly

306. Piia braseada 9
FRIENEEEAIEES | Braised pineapple

Lelong Specialty Cocktail Dessert

307. Zacapa Espresso (Recomendado para maridar con postres) 18

E-EIERAEIINE | Zacapa Espresso (recommended to pair with desserts)

Ron zacapa 23, Licor de café, Twits de naranja, Sirope de vainilla, 1 café espresso, Licor Hering cereza

Zacapa 23 rum, Coffee liqueur, Orange twists, Vanilla syrup, 1 espresso shot, Hering cherry liqueur

C
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www.lelongclub.com | @lelongclub

GRUPO &
CHINA CROWN



